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A" & Energiférbund

Dalslands Miljo- och energikontor

Reviderad av Dalslands miljo-& energinamnd 2019-09-26, § och antagen av
Dalslands miljo- och energiférbund 2019-, §

Faststdlld av Kommunfullmaktige i

Bengtsfors kommun 2019-

Dals-Eds kommun 2019-

Fargelanda kommun 2019-

Melleruds kommun 2019-

Dalslands Miljo- och energiforbunds taxa for offentlig
kontroll enligt livemedels- och foderlagstiftningen.

Inledande bestdmmelser

18§ Denna taxa galler avgifter for Dalslands Miljo- och energiférbunds och Dalslands
Miljo- och energindmnds kostnader for offentlig kontroll enligt EU:s bestédmmelser
inom livsmedels- och foderomradena, livsmedelslagen (2006:804), lagen om foder
och animaliska biprodukter (2006:805) samt de forfattningar, inklusive férordning
(2006:1166) om avgifter for offentlig kontroll av livsmedel och vissa
jordbruksprodukter och forordning (2006:1165) om avgifter for offentlig kontroll
av foder och animaliska biprodukter, som meddelats med stdod av denna
lagstiftning.

28 Avgift enligt denna taxa tas ut for
1. provning i arenden om godkdnnande av anlaggning
2. registrering av anlaggning
3. arlig offentlig kontroll
4. handlaggning och andra dtgérder vid normal offentlig kontroll och extra
offentlig kontroll i dvrigt samt utfardande av exportintyg.

38§ Avgift enligt denna taxa tas inte ut for
1. offentlig kontroll som foranleds av klagomal som visar sig obefogat
2. handlaggning som foéranleds av overklagande av beslut enligt livemedels-
och foderlagstiftningen, de foreskrifter som meddelats med stdd av lagen
samt de EG-bestdmmelser som kompletteras av dessa lagar.

48 Beslut om avgift eller om nedséttning av avgift i enskilda fall fattas av miljé- och
energindmnden efter handldggning av den anstkan, anmalan eller den offentliga
kontroll som medfér avgiftsskyldighet.

Timtaxa

58§ Vid tillampning av denna taxa motsvaras timavgiften av beslutad gédllande
timtaxa (xxxx) i kronor per hel timme handldggningstid. Avgiftsuttag sker i
forhallande till den kontrolltid som en anldggning tilldelas eller i forhallande till
faktiskt nedlagd kontrolltid i varje arende eller enligt de andra grunder som
anges i taxan.

68 I de fall timavgift tas ut i férhallande till faktiskt nedlagd kontrolitid avses med
kontrolltid den sammanlagda tid som varje tjansteman vid ndmnden har anvant
for inldsning av drendet, kontakter med parter, samrad med experter och
myndigheter, restid, inspektioner, revisioner, provtagning och kontroller i évrigt,
beredning i dvrigt i drendet samt foredragning och beslut. Om den sammanlagda
kontrolltiden understiger en halv timme per ar tas ingen timavgift ut. Fér
inspektioner, matningar och andra offentliga kontroller som utfdrs vardagar
mellan klockan 19.00 och 07.00, I6rdagar, sdndagar, julafton, nyarsafton,
paskafton, trettondagsafton, midsommarafton och helgdagar, tas avgift ut med
1,5 ganger ordinarie timavgift.



Avgift for provning

78

8§

98

Den som ansdker om godkdnnande av en sddan anldggning, som avses | EG-
forordningen 853/2004 av den 29 april 2004 om faststédllande av sérskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung, och éver vilken
Livsmedelsverket till kommunen dverfort kontrollen, ska betala en avgift for
prévningen som motsvarar en arsavgift fér anldggningen enligt 12 § med
tilldmpning av den riskklass som géller fér den typ av verksamhet som
godkdannandet avser och erfarenhetsklass B.

Avgift for provning ska betalas for varje anldaggning som ansdkningen avser.
Avgiften for prévning far tas ut i forskott.

Fér godkédnnande av en anldggning, som avses i § 8, med anledning av byte av
livsmedelsféretagare eller s8dan andring av verksamheten som kraver
godkannande ska, under forutsattning att godkannande for anlaggningen tidigare

ldmnats, betalas halv avgift enligt 8 §.

Avgift for provning i drenden om godkannande ska erlaggas éven om ansokan
]
avslas.

Avgift for registrering

10 §

Den som anmaler registrering av en anlaggning for att driva livsmedels-
verksamhet eller fér att tillverka snus och tuggtobak eller for dricksvattenfor-
sbrjning ska betala avgift for en timmes kontrolltid.

Arlig kontrollavgift

11§

12 §

Fér normal offentlig kontroll av en livsmedelsanldggning ska en fast arlig
kontrollavgift betalas. Avgiftens storlek baseras pa den kontrolltid som miljo- och
energindmnden faststaller for anladggningen. Kontrolltiden bestams genom en
riskbedémning av anldggningen bestdende av:

1. en riskklassificering med hansyn till typ av foretag och verksamhet,
produktionens storlek och konsumentgrupper,

2. ett tidstilldgg for kontroll av markning och annan konsumentinformation samt
sparbarhet, samt

3. en erfarenhetsklassificering med hansyn till ndmndens erfarenheter av
verksamheten.

Vid ovanstdende bedémning ska Livsmedelsverkets modell for riskklassning av
livsmedelsanlaggningar fr&n 2013 anvéndas, se bilaga 1.

Den arliga kontrolitiden berdknas genom att kontrolltiden multipliceras med
timtaxan.

Om en féretagare har flera livsmedelsanidaggningar inom samma byggnad eller
omrade, ska féretagaren betala full avgift for den anlaggning/verksamhet vars
kontrolltid &r hdgst med tilldgg av 75 procent av avgiften for 6vriga
anlaggningar.

Fér normal offentlig kontroll av en foderanldggning ska en fast arlig kontrollavgift
betalas

Arsavgiftens storlek baseras pa den kontrolltid som miljé- och energindmnden
beslutar for anldggningen. Kontrolltiden bestdms genom en riskbedémning av
anlaggningen best8ende av en riskklassning med hansyn till typ av foretag och
verksamhet, produktionens storlek och konsument-grupper samt en
erfarenhetsklassificering med hansyn till namndens erfarenheter av
verksamheten. Vid faststéllande av risk- och erfarenhetsklasser samt
kontrolltiden fér dessa ska den nationella vagledningen fran jordbruksverket



13 §

14 §

15 §

anvandas.

Den arliga kontrollavgiften beridknas genom att kontrolltiden (timmar)
multipliceras med timtaxan.

Om en tillampning av 10 § skulle medféra att kontroiltiden for en anldggning blir
uppenbart oriktig i forh&llande till det faktiska kontrollbehovet enligt ndmndens
riskbeddmning, ska anldggningen istéllet tilldelas kontrolltid pa grundval av
nadmndens bedémning av anldggningens kontrolibehov.

Fast arlig avgift omfattar kalenderdr och ska betalas i férskott. Av 9 § i
forordning om avgifter fér offentlig kontroll av livsmedel framgar att den arliga
avgiften ska betalas fran och med det kalenderar dd verksamheten pabérijas.
Avgiften ska darefter betalas med helt avgiftsbelopp fér varje pabérjat
kalenderar.

For registrerade anldggningar ska den arliga kontrollavgiften betalas fran och
med det kalenderar da verksamheten pabdrjas. Avgiften ska darefter betalas
med helt avgiftsbelopp for varje pabérjat kalenderar.

Den som enligt 13 § samma forordning ska betala avgift for godkannande av en
anldaggning, ska dock betala den arliga avgiften fran och med kalenderaret efter
det att verksamheten pabérjats.

Om en anldggning placeras i annan avgiftsklass eller annars tilldelas annan
kontrolltid, ska den nya avgiften betalas frdn och med det féljande kalenderaret.

Avgiftsskyldigheten upphdr fran och med det kalenderar som féljer efter det att
verksamheten vid anldggningen har upphort.

Den arliga kontrollavgiften ska betalas av livsmedels- och foderféretagare vars
verksamhet &r foremal for kontroll och som ager eller innehar anldggningen vid
drets bérjan. Avgiften ska dven betalas av den som bedriver verksamhet i en
anlaggning for tillverkning av snus eller tuggtobak eller i en anldaggning fér
dricksvattenférsorjning.

Avgift for extra offentlig kontroll

16 §

Om pavisandet av bristande efterlevnad medfér offentlig kontroll som gar
utover den normala kontrollverksamheten, tas avgift ut for nedlagd

kontrolltid enligt beslutad timtaxan (xxxx kr) och for de faktiska kostnaderna foér
provtagning och analys av prover.

Enligt artikel 28 i Europapariamentets och radets férordning (EG) nr 882/2004
om offentlig kontroll for att sdkerstalla kontrollen av efterlevnaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen samt bestammelserna om djurhdisa och djurskydd, ska
den foretagare som har ansvaret fér den bristande efterlevnaden eller far den
foretagare som ager eller innehar produkterna vid den tid da den extra offentliga
kontrollen genomfdrs debiteras de kostnader som den extra offentliga kontrollen
medfor.

Nedsattning av avgift

17 §

Dalslands miljé- och energindmnd far satta ned eller efterskinka den arliga
kontrollavgiften om det finns sarskilda skidl. Om det finns sarskilda skal far
namnden ocksd besluta att sitta ned eller efterskianka avgiften for godkdnnande,
registrering eller bemanning vid styckningsanlaggningar.

Avgiftens erlaggande

18 §

Betaining av avgift enligt denna taxa ska ske till Dalslands Milj6- och
energiforbund (Dalslands miljo- och energindmnd). Betalning ska ske inom tid
som anges i beslutet om avgift eller i faktura.



Verkstéllighetsfragor m.m.

19§ Av 33 § livsmedelslagen och 33 § lag om foder och animaliska biprodukter
framgar att Dalslands miljé-och energinamnd far férordna att dess beslut om
avgift ska gélla omedelbart dven om det dverklagas.

20 § Enligt 31 § livsmedelslagen och 31 § lag om foder och animaliska biprodukter
framgar att Dalslands miljé- och energindmnds beslut om avgift far dverklagas
hos lansstyrelsen.

Denna taxa trader i kraft 2021-01-01



Riskklassning av livemedelsanlaggningar

Bilaga 1

Livsmedelsverkets modell fér riskklassning av livsmedelsanldggningar frén 2013 vérderar
olika riskfaktorer som &r kopplade till verksamheten i livsmedelsanldggningen. Modellen

bestar av tre moduler:

« Riskmodulen varderar olika riskfaktorer som ar kopplade till verksamheten i
livsmedelsanldggningen. Modulen ger en riskklass och en initial kontrolltid.

o Informationsmodulen ger ett kontrolltidstillagg for kontroll av information och
maérkning, samt av sparbarhets- och dterkallelserutiner.

¢« Erfarenhetsmodulen bedémer hur vél livsmedelsféretagaren uppfyller kraven i
livsmedelslagstiftningen, det vill séga resultatet av den kontroll som tidigare gjorts
pa anldggningen. Modulen ger en erfarenhetsklass och en tidsfaktor som justerar

kontrolltiden uppat eller nedat.

De tre modulerna ger information som anvénds fér att berdkna den arliga kontrolitiden.
Tiden fr3n riskmodulen och kontrolltidstillagget fran informationsmodulen adderas.
Summan multipliceras med erfarenhetsklassens tidsfaktor,

Riskmodul

Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livemedel

Tabell 1. Restauranger och andra storhushdll, konditorier och caféer, livsmedelsbutiker

Verksamhet och typ av livemedel

Exempel

Hdogrisk

Bearbetning av ratt kott, ratt fjaderf,
eller opastoriserad mjolk (enskilda
produkter eller del av sammansatta
livsmedel)

Tillagning av matrétter fran ratt kott, grillning av
kyckling, tillagning av kebab eller pizza med
kottfars, tillagning av kalvdans, pannkakor,
ostkaka fr@n opastériserad mjélk.

Nedkylning Nedkylning efter tillagning.
Groddning Groddning av t ex mungbdnor eller alfalfa.
Mellanrisk

Beredning/bearbetning av vegetabilier

Tillverkning av sallad, uppskarning av gronsaker

Bearbetning/beredning av bearbetade
animaliska produkter, ra fisk, &gg* eller
pastoriserad mjolk (enskilda produkter
eller del av sammansatta livsmedel)

Tillverkning av pastasallad, smorgasar,
smorgastartor, graddtartor Tillagning av
fiskratter, tillverkning av sushi, graddning av
pannkakor eller vaffior, baserade pa pulver
och/eller pastériserad mjolk, skivning av skinka,
bitning av ost.

Beredning/styckning/malning av ratt kétt

Marinering eller styckning av kétt, malning av
kottfars.

Ateruppvarmning

Ateruppvérmning med efterféljande servering.

Varmhallning

Varmhallning med efterféljande servering,
transport av varmhallna livsmedel for konsumtion
pa annan plats &n dér de tillagats, tillagning i
centralkdk féljt av varmhallen transport till
serveringskok.

Lagrisk

Kylférvaring

Forsaljning av kylda livsmedel.

Upptining

Manuell hantering av glass

Forsaljning av mjukglass, kulglass.

Mycket lag risk

Bakning

Bakning av matbréd, hart bréd eller torra kakor.




Hantering av livsmedel som inte kraver
kylférvaring

Forsdljning av frukt, gronsaker eller godis.

Hantering av frysta livsmedel

Forsadljning av forpackad glass.

Uppvarmning av fryst, fardiglagad
produkt

Uppvdrmning av frysta pizzabitar for direkt
forsaljning.

Tabell 2. Industriell tillverkning av livsmedel

Verksamhet och typ av livesmedel

Exempel

Haogrisk

Bearbetning av ratt kott, ratt fiaderfa
eller opastoriserad mjélk (enskilda
produkter eller del av sammansatta
livsmedel)

Tillagning av matrétter fran ratt kott, tillverkning
av fermenterad korv, falukorv, bacon, rokt
skinka/kalkon, tillverkning av konsumtionsmjolk,
ost, fil, smor, mjdlkpulver fran opastdriserad
mjolk.

Slakt

Konservering av animaliska eller
vegetabiliska produkter

Tillverkning av hel eller halvkonserver.

Nedkylning

Nedkylning efter tillagning.

Beredning/bearbetning av vegetabilier

Forpackning av gronsaker i modifierad atmosfar.

Mellanrisk

Bearbetning/beredning av bearbetade
animaliska produkter, ra fisk*, 4gg**
eller pastoriserad mjolk (enskilda
produkter eller del av sammansatta
livsmedel)

Tillverkning av pastasallad, smérgasar,
smorgastartor, graddtartor Tillagning av
fiskratter, tillverkning av sushi, bitning av fisk,
paketering av fisk, tillverkning av glass, fil, smor,
ost, mjdlkpulver frén pastériserade produkter
{(mjolk och agqg), skivning av skinka, bitning av
ost, rivhing av ost, injicering av ost.

Beredning/styckning/malning av ratt kott

Marinering eller styckning av kdtt, malning av
kottfars.

Aggpackeri med tvatt

Lagrisk

Infrysning och/eller blanchering

Infrysning av ratt kott, infrysning av ra fisk,
blanchering och infrysning av grénsaker,
infrysning av bar.

Tillverkning av sylt och marmelad

Tillverkning av kosttillskott

Tillverkning/férpackning av kosttillskott.




Mycket I3g risk

Bakning

Bakning av matbréd eller torra kakor.

Hantering av livsmedel som inte kréver
kylférvaring

Tvattning av potatis, férpackning frukt och
gronsaker.

Aggpackeri utan tvatt

Tillverkning av forpackat vatten, oI, lask,
godis, strosocker, rostning av kaffe,
malning av mjol

*  tillverkning av vakuumpackad gravad eller rokt fisk klassas som hogrisk.

** pastoriserad dggmassa eller rda dgg producerade i Sverige, Finland eller Norge.
Bearbetning av rda dgg fran andra lander klassas som hdg risk.

Tabeli 3. Grossister och distributionsféretag.

Verksamhet och typ av livsmedel

Exempel

Hogrisk

(exempel saknas inom denna kategori)

Mellanrisk

Hantering av varmhalina livsmedel

Transport av varmhalina livsmedel

Lagrisk

Hantering av kylforvarade livsmedel

Lagring eller transport av kylférvarade
livsmedel.

Mycket ldg risk

Hantering av livsmedel som inte kraver
kylférvaring

Lagring eller transport av frukt ach gronsaker.

Hantering av frysta livsmedel

Lagring eller transport av frysta livsmedel.

Tabell 4. Producenter och tillhandah8llare av dricksvatten genom en

distributionsanldggning.

Verksamhet och typ av livsmedel

Exempel

Hogrisk

Vattenverk som forsdrjs av ytvatten
eller ytvattenpaverkat grundvatten

E. coli/Enterokocker: > 10 per 100 ml
Koliforma bakterier: > 100 per 100 ml

Mellanrisk

Vattenverk som forsorjs av ytvatten
eller ytvattenpaverkat grundvatten

E. coli/Enterokocker: £ 10 per 100 ml|
Koliforma bakterier: 1-100 per 100 ml

L3grisk

- Vattenverk som fdrsérjs av opdverkat
grundvatten

- Distributionsanléaggning

E. coli/Enterokocker: ej pavisad i 100 ml
Koliforma bakterier: ej pavisad i 100 ml

Mycket I13g risk

(exempel saknas inom denna kategori)

Riskfaktor 2 - Produktionens storlek
Tabell 5. M&tt p8 verksamhetens storlek for olika typer av produktion.

Storlek

Konsumenter/portioner per dag

Antal sysselsatta




(3rsarbetskrafter)
a) Mycket stor > 250 000 -
b) Stor > 25 000 - 250 000 > 30
c) Mellan > 2 500 - 25 000 >10 - 30
d) Liten > 250 - 2 500 >3 -10
e) Mycket liten (I) > 80 - 250 >2 -3
f) Mycket liten (II) > 25 - 80 >1-2
g) Ytterst liten <25 <1

Tabell 6. M3tt p& verksamhetens storlek for olika typer av produktion, fortsattning.

Ton utgdende
:;?ri‘:l(iz:v Ton mottagen Rl LU
Storlek e dricksvatten, m3
vegetabilier och mjolk per ar
per dygn
sammansatta
livsmedel per ar.
a) Mycket stor > 10 000 > 100 000 > 100 000
b) Stor > 1000 - 10 000 > 10 000 - 100 000 | >10 000 - 100 000
c) Mellan > 100 - 1 000 > 1000 - 10 000 > 1000 - 10 000
d) Liten > 10 - 100 > 100 -1 000 >100 - 1 000
e) Mycket liten (I) >3-10 > 30 -100 >10-100
f) Mycket liten (1I) >1-3 > 10 - 30 -
g) Ytterst liten <1 <10 <10

Riskfaktor 3 - Konsumentgrupper

Anldggningar som producerar livsmedel som huvudsakligen &r avsedda att konsumeras
av personer som tillhér kansliga konsumentgrupper tilldelas extra riskpoang. De
grupperna ar mer utsatta for faror och kan fa allvariigare symptom och/eller tal lagre
doser nar det galler de mikrobiologiska och kemiska farorna.

Till de kansliga konsumentgrupperna raknas
e barn under fem ar
« personer med nedsatt immunférsvar (till exempel patienter pa sjukhus, personer
boende i dldreboende, gravida)
e personer med livsmedelsrelaterad aliergi och eller annan dverkénslighet mot
livsmedel




Berdkning av riskklass

Varje riskfaktor genererar ett antal podng. Summan av podngen ligger till grund fér
placering i en riskklass. Riskklassen berdknas genom att en verksamhet klassas in i
tabellerna 1-6, se nedan, och att resultatet darefter fors in i tabell 7.

Den verksamhet som bedrivs i anidggningen (riskfaktor 1) tillsammans med
verksamhetens storlek (riskfaktor 2) och om livsmedel produceras till kénsliga
konsumentgrupper (riskfaktor 3) genererar varsin riskpodng. Summan av dessa
riskpoang bildar sedan grunden for inplacering i riskklass 1-8, se tabell 8. Riskklassen
utgor darefter en del av berédkningen av kontrolltiden.

Tabell 7. Riskmodulen med dess férdelning av riskpodna for olika riskfaktorer.

Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livsmedel Riskpodng

a) Hogrisk 45

b) Meillanrisk

c) Lagrisk 15

d) Mycket 13g risk 5

Riskfaktor 2 - Produktionens storlek Riskpodng

a) Mycket stor 55

b) Stor 45

c) Mellan 35

d) Liten 25

e) Mycket liten (I) 15

f) Mycket liten (II) 10

g) Ytterst liten 5

Riskfaktor 3 - Konsumentgrupper Riskpoidng

Producerar livsmedel till kdnsliga konsumentgrupper 10
SUMMA.:

Tabell 8. Riskklasser, riskpodng och den tid som ges enligt riskmodulen.

Riskklass Riskpodng Tid (timmar)
1 > 100 26

2 90 20

3 80 14

4 70 10

5 60 - 65 6

6 55 4

7 35-50 2

8 <30 1

Informationsmodulen

Tabell 9. Kontrolltidstilldgg i timmar i férhdllande till orsak till kontrollbehovet och
verksamhetens storlek, samt exempel p8 verksamheter. Begreppen i tabellen férklaras
nedan.

\ Orsak till Storlek Kontroll- | Exempel pa verksamhet




kontrollbehov vid

(se tabell 5 0 6)

tidstillagg

anlaggningen (timmar)
a - mycket stor
o b - stor 8 Industri utan huvudkontor
lsJatfr’glt'mar ARG c - mellan ) Importér som dversatter
marker/férpackar g liten _ g
livsmedel e - mycket liten (I) Bgtik med egen tiLIverkning
f - mycket liten (II) 2 (till exempel matlador)
g - ytterst liten
Utformar markning Huvudkontor
men Oberoende N Importdrer som tar in
marker/forpackar fardigmarkta livemedel
inte Matmaklare
a - mycket stor Legotillverkning av livsmedel
b - stor 4 pa uppdrag av annhan
¢ - mellan livemedelsforetagare
d - liten 3 Livsmedelsforetagare som
Utformar inte tillverkar ett livsmedel men
markning men som far fardigt marknings-
maérker/forpackar _ underiag fran ett
livsmedel e - mycket !lten (D huvudkontor
f - mycket I_'ten (D) 1 Butik med egen tillverkning
g - ytterst liten men med centralt styrd
markning (grillad kyckling/
bake off brod)
Utformar_ Fristende restauranger
pr?sentatluon sl Oberoende 1 Cateringverksamhet
marker/ forpackar
inte livsmedel E-handel
a - mycket stor
Utformar b - stor
presentation men & -=l5m 1
marker/férpackar d - liten Dricksvattenanlaggningar
inte livsmedel -
(Dricksvatten) e - mycket liten(I) )
g - ytterst liten
Butik med enbart forpackade
Utformar inte livsmedel
presentation och Franchise-restauranger
" - Oberoende 0
_marker/forpackar Skola med centralt
inte framtagen matsedel

Kyl- och fryshus

* Kontrolltiden anpassas efter behov. Behovet baseras pa bland annat hur manga olika
typer av produktgrupper och storlek pa sortiment livsmedelsféretagaren har.

Erfarenhetsmodulen

Det finns tre erfarenhetsklasser A, B och C, som direkt speglar kontrollbehovet vid en
anlaggning enligt nedan.

Tabell 10. Erfarenhetsmodulen, med de kriterier som ska tas hdnsyn till vid inplacering i

erfarenhetsklass.

Erfarenhetsklass A

Myndigheten bedémer att anldggningen har s3 bra férfaranden for att producera sékra

livsmedel att kontrollen och darmed frekvensen kan minskas.

Kriterier:

o Kontrollmyndigheten har granskat stora delar av foretagets
forfaranden for att producera sakra livsmedel. Férfarandena ar val
implementerade i verksamheten och myndigheten har genom




verifierande kontroller konstaterat att det foljs. Livsmedelsforetagaren
arbetar for att tidigt sjalv upptacka brister i systemet och i
verksamheten. Atgarder vidtas omgdende da brister upptécks.

e Myndigheten har endast noterat ndgon enstaka avvikelse eller ett fatal
mindre brister (iakttagelser) vid kontroll pa anldggningen.
Livsmedelsféretagaren 8tgardar dem omgadende da myndigheten
pdpekar det. Avvikelserna &r inte dterkommande.

Erfarenhetsklass B

Normallaget. Alla nya anldggningar placeras i erfarenhetsklass B.

e Livsmedelsféretagarens egna férfaranden for att producera sékra
livsmedel beddéms fungera trots mindre brister. Vid verifierande
kontroller visar det sig att systemet trots allt fungerar bra i praktiken

Kriterier: och har bra effekt.

e Myndigheten noterar nagra avvikelser vid kontrollen, och
livsmedelsféretagaren atgéardar det kontrollmyndigheten har noterat
och papekat.

Erfarenhetskiass C

Myndigheten bedémer att anlaggningen har sa stora brister i sina forfaranden for att
producera sakra livsmedel att de inte fungerar i praktiken och inte ger den effekt som
behdvs, varfor den offentliga kontrollen maste férstérkas. Om en sanktion har utfardats
har den féranletts av mycket allvarliga avvikelser eller sa har upprepade avvikelser inte
atgardats. Har en sanktion utfardats kommer ytterligare kontrollinsatser att behovs.
Behovet av planerad kontroll 8kar darfér pa den anlaggningen.

s Beslut om sanktion till exempel foreldggande har fattats grundat pa
att livsmedelsforetagaren inte uppfyller livsmedelslagstiftningens krav.

o o Ett flertal avvikelser har noterats, foretaget saknar forfaranden for att
Kriterier: producera sékra livsmedel eller sa foljs de inte. Extra kontroll har
utférts, ndgra av avvikelserna &r kvarstdende. Livsmedelsforetagaren
dtgardar inte de brister myndigheten noterat och pdpekat.

Erfarenhetsklass B &r normalfallet och utgdngspunkten for klassernas tidsfaktor. Det &r
jéamfort med den som tiden tkas eller minskas med 50 % enligt tabell 11.

Tabell 11: Erfarenhetsklassernas tidsfaktor.

Erfarenhetsklass A B C

Tidsfaktor 0,5 1 1,5




Bilag 2

Exempel effekter vid hdjning av timavgift for livsmedelskontroll

Arlig kostnad |Okad
Arlig kostnad |2021 enligt  |kostnad

Livsmedelsverksamhet 2020 (kr) forslag (kr) (kr)

Storre kommunalt produktionskok 11484 12 375 891
Kommunalt tillagningskok 50-60 port. 7 308 7 875 567
Kommnait mottaghingskok 2088 2 250 162
Storre livsmedelsbutik 7 308 7 875 567
Restaurang/pizzeria 6 264 6 750 486

Café 2088 2250 162
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Jamforelse taxor (timavgift) inom Fyrbodals kommuner
2017-2020

Taxor Fyrbodal

Miljobalken Offentlig livsmedelskontroll
Kommun 2017 | 2018 | 2019 2020 2017 | 2018 | 2019 2020
Dalsland 930 950 976 1002 950 990 1017 1044
Orust 910 940 960 985 1230 | 1260 | 1290 1250
MiMB 986 | 1010 | 1010 1030 1210 | 1240 | 1240 1270
Stromstad 930 930 950 1088 930 1035 | 1035 1135
Tanum 870 890 915 1002 980 1005 | 1034 1055
Trollhdttan 850 850 | 1037 1037 950 950 1085 1085
Uddevalla 928 956 985 1019 1040 | 1071 | 1103 1133
Vénersborg 750 887 912 1050 850 | 1035 | 1064 1150
Amal 911 940 940 991 911 940 940 991
Summa 8065 | 8353 | 8685 9204 9051 | 9526 | 9808 10153
Medel 896 928 965 1023 1006 | 1058 | 1090 1128
Postadress E-post Hemsida Org. nr.
Dalslands miljo kansli@dalsland.se www.dalsland.se 222.,000.0877

& energikontor
Kyrkogatan 5
464 30 Mellerud




GRUNDLAGGANDE KRING TAXOR/AVGIFTER
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. \ Lansstyrelsen har vid revision av
Livsmedelskontrollen ska \ ;,/ namndens livsmedelskontroll
fullt ut finansieras via \ / konstaterat att: Namnden har inte
avgifter (direkt lagkrav). \J | . full kostnadstackning for
Tillsyn enligt MB bor enligt lagstiftaren \ Ilysrr:edelskontoroller: (t!.mavglftenoar
sa langt mojligt finansieras genom ,:'; \ for lg). Efterfljta\gat ML e T
avgifter. /iﬁr_f_ _____E‘;\:\ niamnden.
~ f_'_/--"’ T 2
S it . = g
S - Ndamndens svar med anledning av \\\_/,,/
Lﬁf lansstyrelsens utlatande: Namnden \
” kommer darfér att under 2020 géra en \
k ny berdkning avseende timtaxan for )
'\\\ livsmedelskontrollen och énskar ///
\“‘x aterkomma med en sadan redovisning. //’
o -



Vad styr timavgiftens storlek

Gemensam berdakningsmodellen for
att fa fram kostnader for = 5
tillsyn/kontroll och ddrmed { |
timavgiften. Modellen tagits fram av '
SKR och anvénds av Sveriges _
kommuner /

Namndens samtliga kostnader for
att bedriva myndighetsutévningen

\_ ) enligt gallande lagstiftning.
- \
| Den tid som namnden l . S P4
lagger pa sa kallad r
debiterbar operativ =
kontrolltid ] For livsmedelskontrollen

spelar restiden roll eftersom
den inte far raknas som
operativ kontrolltid.

—




Vad styr timavgiftens storlek (detalj)
~N Y

Myndighetsspecifika kostnader; t.ex.
namnden, drendesystemet Vision, lab-
/matutrustning, del av kansli. Fulla
kostnaderna anvands i modellen.

Gemensamma kostnader, t.ex. lokaler,
leasingbilar, kdp tjanster Mellerud,
kontorsmaterial, mébler, utbildning, telefoni,
IT-utrustning, chefens 16n, del av kansli etc.
Fordelas i huvudsak som schablon, dvs

kostnad per anstélld personal 5 W
#
Volym debiterbar operativ tid | -
anges (utifran bedémning ‘
( och tidsredovisning) | IR
Antal tjanster for ' \ % [ Restid per

myndighetsutdvningen (2,2 for | = ‘ kontrollobjekt (for
LIV) samt medellénen fér dessa LIV)
anvands i modellen
Y




Underlag for timavgiften livsmedelskontroll 1125 kr/tim
- ™

* Gemensam kostnad per handlaggare = 208 802 kr 4 E

+ Myndighetsspecifik kostnad per handliggare = 161 696 kr Debiterbar operativ kontrolltid =
.+ Genomsnittlig arslén per handliggare = 576 991 kr 865 tim./handldggare (6kning

* Total kostnad livsmedelskontroll per handliggare = 947 189 kr med 14%)

e Raknat pa 2,2 heltidstjanster e P,

\ Vi
: f

| Restid per kontrollobjekt =
20 minuter

‘\\\ I ;

) ; —
Okning av restid till 30 min/objekt = Med nuvarande timavgift |

1134 kr/tim skulle operativ tid behova
_ 6ka med 22% under ett ar —
ej méijligt




Avgifter Fyrbodal

Taxor Fyrbodal
Miljobalken Offentlig livsmedelskontroll

Kommun 2017(2018| 2019 2020 2021 2017 |2018| 2019 2020 2021
Dalsland 930 |950| 976 1002 1027 950 |990| 1017 1044 1125
Orust 910 | 940 960 985 ? 1230 (1260 1290 1290 ?
MiMB 986 (1010 1010 1030 1056 1210 (1240 1240 1270 1302
Stromstad | 930 |930| 950 1088 1115 930 (1035 1035 1135 1163
Tanum 870|890| 915 1002 1027 980 |[1005( 1034 1055 1081
Trollhdttan | 850 [ 850 | 1037 1037 1063 950 |950| 1085 1085 1112
Uddevalla |928 (956 | 985 1019 1044 1040 (1071 1103 1133 1161
Vénersborg | 750 | 887 912 1050 1050 850 [1035| 1064 1150 1150
Amal 911 |940| 940 991 1016 911 | 940 940 991 1016
Summa 8065(8353| 8685 9204 9051 |9526| 9808 10153

Medel 896 | 928 965 1023 1050 1006 [1058| 1090 1128 1139




