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TAXA FOR OFFENTLIG KONTROLL

ENLIGT LIVSMEDELSLAGSTIFTNINGEN
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5§

Inledande bestdmmelser

Denna taxa gdller avgifter for Dalslands miljé- och energindmnds kostnader for offentlig
kontroll och annan offentlig verksamhet enligt livsmedelslagen (2006:804), lagen
(2009:1424) om kontroll av skyddade beteckningar pa jordbruksprodukter och livsmedel och
lagen (2013:363) om kontroll av ekologisk produktion samt de foreskrifter som har
meddelats med stéd av denna lagstiftning, inklusive férordning (2021:176) om avgifter for
offentlig kontroll av livsmedel och vissa jordbruksprodukter, och de EU-bestdmmelser som
lagstifiningen kompletterar.

Med livsmedel i denna taxa avses dven det som enligt 3 § 2 st. livsmedelslagen jamstdlls med
livsmedel.

Allmtinna bestimmelser om avgift

Avgift enligt denna taxa betalas av den aktdr vars verksamhet &r féremal f6r namndens
offentliga kontroll och annan offentlig verksamhet som hénger samman med kontrollen enligt
1 §, om inte annat féljer av denna taxa. Med aktér avses varje livsmedelsféretagare, annan
verksamhetsutévare och aktér inom ekologisk produktion som &lédggs ansvar och skyldigheter
enligt regleringeni 1 §.

Avgift enligt denna taxa tas inte ut for handldggning som féranleds av att beslut enligt
livsmedelslagstiftningen eller enligt lagen om kontroll av ekologisk produktion dverklagas.

Beslut om avgift eller nedsattning av avgift i enskilda fall fattas av milj- och energindmnden
efter handlaggning.

Sirskilda bestimmelser om avgifter

For offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som utférs enligt de bestGmmelser som
avses i 1 § ska en avgift betalas for namndens nedlagda kontrolltid enligt 6 §.

| 8—16 8§ finns sarskilda bestdmmelser om avgift fér
1. registrering av anléggningar och verksamheter (8 §)
2. uppfoljande kontroll (9 §)
3. utredning av klagomal (10-11 §§)
4. kostnader for korrigerande atgdrder (12 §)
5

exportkontroll och utfardande av exportintyg (13 §)
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6. importkontroll (14 §) samt

7. avgift for inkdp under dold identitet (15 §)

Timavgift

For uppfoljande kontroll (9 §), utredning av klagomal (10 och 11 §§) och kontroll av
korrigerande atgdrder (12 §) ar timavgiften 982 kronor per timme kontrolltid.

Vid tillampningen av denna taxa i dvrigt ar timavgiften 1044 kronor per timme kontrolltid.

Med kontrolltid avses den sammanlagda tid som varje tjénsteperson vid némnden har anvéant
for offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som hdnger samman med kontrollen sé
som inldsning av drendet, handldggning och beslut, kontakter med parter, samrédd med
experter och myndigheter, inspektioner, revisioner, provtagning och kontroller i &vrigt.

Arlig kontrollavgift

Namnden far besluta att ta ut avgifter for planerad kontroll enligt besttmmelserna i 7 a §
om darlig avgift.

Ndamnden ska fatta beslut om verksamhetens riskklass som ska ligga fill grund for érlig avgift

(7 a ).

For offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som hdnger samman med kontrollen av
en livsmedelsanldggning ska en fast arlig kontrollavgift betalas. Den arliga kontrollavgiften
berdknas genom att kontrolltiden (timmar) som framgér av det riskklassningsbeslut som
beslutats av Dalslands miljc- och energindmnd multipliceras med timavgiften.

Fast arlig avgift omfattar kalenderdr och ska betalas i forskott.
Avgiften ska darefter betalas med helt avgiftsbelopp fér varje helt kalenderér.

Om en tillémpning av forsta stycket skulle medféra att kontrolltiden for en anléggning blir
uppenbart oriktig i férhallande till det faktiska kontrollbehovet enligt némndens
riskbeddémning, ska anlédggningen istdllet tilldelas kontrolltid p& grundval av ndmndens
beddmning av anldggningens kontrollbehov.

Den arliga kontrollavgiften ska betalas av den som dger eller innehar
livsmedelsanléggningen vid kalenderdrets borjan.

Avgift for registrering av anldggningar och verksamheter

Den som anmdler en livsmedelsanldggning for registrering ska betala avgift for 1 timmas
kontrolltid enligt 6 §. Detsamma géller for den som anmdler en anléggning eller verksamhet
som ska registreras enligt regelverket for material i kontakt med livsmedel. Av 1 § 2 st. i
taxan framgdr att anldggningar fér det som enligt livsmedelslagen definieras som livsmedel
omfattas av taxan. Avgiftsskyldigheten galler dven den som anmdler registrering av en
anldggning med anledning av att den vergatt till en ny aktér.

Avgift for uppfdljande kontroll

For offentlig kontroll som ursprungligen inte var planerad, och annan offentlig verksamhet
som hdnger samman med kontrollen, ska en avgift fér nadmndens nedlagda kontrolltid enligt 6
§ betalas om kontrollen blivit nédvandig efter det att bristande efterlevnad upptéckts under
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en offentlig kontroll och utférs for att bedéma omfattningen och konsekvenserna av denna
bristande efterlevnad eller fér att verifiera att korrigerande &tgarder har vidtagits.

Avgift for utredning av klagomal

For utredning av klagomal ska en avgift f6r néamndens nedlagda kontrolltid enligt 6 § betalas
for offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som hdnger samman med kontrollen i de
fall dar bristande efterlevnad hos aktéren kan bekraftas.

For offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som hanger samman med kontrollen som
utfors efter ett meddelande inom systemet for snabb varning (RASSF) enligt artikel 50
Europaparlamentets och r&dets férordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002 om
allménna principer och krav fér livsmedelslagstiftning, om inréGttande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssdkerhet och om férfaranden i frégor som galler
livsmedelssdkerhet, ska en avgift for namndens nedlagda kontrolltid enligt 6 §, om det efter
det att aktéren erhdll meddelandet blivit nédvandigt for namnden att vidta atgarder for att
spara eller aterkalla de varor som omfattas av meddelandet.

Avgiften ska betalas av den aktér som innehar eller har importerat, producerat, bearbetat,
framstallt eller distribuerat de varor som omfattas av meddelandet.

Avgift for korrigerande dtgdrder

For korrigerande atgdrder som blivit nédvéndiga efter att bristande efterlevnad har
konstaterats i syfte att dtgdrda eller férebygga upprepning av den bristande efterlevnaden
ska en avgift betalas motsvarande némndens faktiska utgifter som hénger samman med
dtgdrden.

Avgift exportkontroll

For exportkontroll som féranleds av inférselbestdmmelser i tredje land ska en avgift fér
namndens nedlagda kontrolltid enligt 6 § betalas for offentlig kontroll och annan offentlig
verksamhet som hdnger samman med kontrollen samt for utfdrdande av exportintyg och
andra intyg.

Avgiften ska betalas av den aktér som innehar den exportkontrollerade anléggningen.

Avgift importkontroll

For kontroll av varor som importeras frén ett tredjeland ska en avgift enligt 6 § betalas av
den aktér som ansvarar for séndningen, med ett belopp som motsvarar nadmndens nedlagda
kontrolltid fér offentlig kontroll och annan offentlig verksamhet som hénger samman med
kontrollen.

For uppfdlining av prover som har lett till anmarkning ska en avgift enligt 6 § betalas med ett
belopp som motsvarar nédmndens nedlagda kontrolltid samt nédmndens dvriga faktiska
utgifter. Avgiften ska betalas av importéren, dennes ombud eller den som annars ansvarar
for livsmedlen.
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Avgift for inkop under dold identitet

For inkép under dold identitet som &r nédvandiga for att kontrollera att ett livsmedel
uppfyller kraven i livsmedelslagstiftningen ska en avgift motsvarande ndmndens faktiska
utgifter for kdpet betalas.

Om ett inkdp under dold identitet utférs som ett led i en klagomalskontroll enligt 10-11 88 tas
avgift enligt férsta stycket ut endast om bristande ef-terlevnad kan bekraftas.

Justering av avgift i enskilt fall

Om det finns sarskilda skal med héansyn till en verksamhets art, omfattning, tillsynsbehov eller
ovriga omstandigheter, far Dalslands miljc- och energindmnd i ett enskilt drende besluta att
sanka en avgift enligt denna taxa.

Forsta stycket gadller dock inte en avgift enligt 9 §. En séddan avgift fér endast dndras enligt
de férutsétiningar som anges i artikel 79.3 férordning (EU) 2017 /625.

Om den sammanlagda kontrolltiden understiger en halv timme under ett och samma
kalenderdr far namnden besluta att ingen timavgift ska tas ut av aktéren under det
kalenderéret.

Detsamma gdller andra avgifter enligt denna taxa &n timavgift om beloppet i det enskilda
fallet ar s& lagt att det inte ar ekonomiskt motiverat att ta ut avgiften.

Avgiftens erliggande

Betalning av avgift enligt denna taxa ska ske till Dalslands miljs- och energindmnd. Betalning
ska ske inom tid som anges i beslutet om avgift eller i faktura.

Overklaganden

Ndamndens beslut om avgift 6verklagas till IGnsstyrelsen.

Ikrafttridande och overgdngshestimmelser

Denna taxa trader i kraft den 1 januari 2022 och tillampas p& drenden som kommer in frén
och med denna dag. Fér drenden som pdbarjats innan denna taxas ikrafttradande tillampas
tidigare gdllande taxa.



BILAGA 1 RISKKLASSNING AV LIVSMEDELSANLAGGNINGAR

Livsmedelsverkets modell fér riskklassning av livsmedelsanlédggningar frén 2013 varderar olika
riskfaktorer som @r kopplade till verksamheten i livsmedelsanldggningen. Modellen bestar av tre
moduler:

o Riskmodulen varderar olika riskfaktorer som @ar kopplade till verksamheten i
livsmedelsanldggningen. Modulen ger en riskklass och en initial kontrolltid.

o Informationsmodulen ger ett kontrolltidstilldgg fér kontroll av information och markning, samt av
spdrbarhets- och aterkallelserutiner.

e Erfarenhetsmodulen beddmer hur val livsmedelsféretagaren uppfyller kraven i
livsmedelslagstiftningen, det vill séiga resultatet av den kontroll som tidigare gjorts p&
anldggningen. Modulen ger en erfarenhetsklass och en tidsfaktor som justerar kontrolltiden uppat
eller nedat.

De tre modulerna ger information som anvénds for att berdkna den érliga kontrolltiden. Tiden frén
riskmodulen och kontrolltidstilldgget fran informationsmodulen adderas. Summan multipliceras med
erfarenhetsklassens tidsfaktor.



Riskmodul

Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livsmedel

Tabell 1. Restauranger och andra storhushdll, konditorier och caféer, livsmedelsbutiker

Verksamhet och typ av livsmedel

Exempel

Hogrisk

Bearbetning av ratt kott, rétt fiaderfd, eller
opastdriserad mjdlk (enskilda produkter eller del av
sammansatta livsmedel)

Tillagning av matrétter frén rétt kott, grilining av kyckling,
tillagning av kebab eller pizza med kéttfars, tillagning av
kalvdans, pannkakor, ostkaka frén opastériserad mjslk.

NedkyIning Nedkylning efter tillagning.
Groddning Groddning av t ex mungbdnor eller alfalfa.
Mellanrisk

Beredning /bearbetning av vegetabilier

Tillverkning av sallad, uppskdrning av grénsaker

Bearbetning /beredning av bearbetade animaliska
produkter, ré fisk, dgg™ eller pastdriserad mjslk
(enskilda produkter eller del av sammansatta
livsmedel)

Tillverkning av pastasallad, smérgésar, smérgdstartor,
graddtartor Tillagning av fiskrétter, tillverkning av sushi,
graddning av pannkakor eller véfflor, baserade pé pulver
och/eller pastdriserad mjslk, skivning av skinka, bitning av ost.

Beredning /styckning/malning av rétt kott

Marinering eller styckning av kdtt, malning av kattfars.

Ateruppvdrmning

Ateruppvérmning med efterféliande servering.

Varmhalining

Varmhéllning med efterféljande servering, transport av
varmhdllna livsmedel fér konsumtion pé& annan plats én dar de
tillagats, tillagning i centralkdk fsljt av varmhallen transport till
serveringskok.

Lagrisk

Kylférvaring

Forsalining av kylda livsmedel.

Upptining

Manuell hantering av glass

Forsalining av mjukglass, kulglass.

Mycket lag risk

Bakning

Bakning av matbréd, hart bréd eller torra kakor.

Hantering av livsmedel som inte kraver kylférvaring

Forsalining av frukt, gronsaker eller godis.

Hantering av frysta livsmedel

Forsdlining av férpackad glass.

Uppvdrmning av fryst, fardiglagad produkt

Uppvdrmning av frysta pizzabitar for direkt forsalining.




Tabell 2. Industriell tillverkning av livsmedel

Verksamhet och typ av livsmedel Exempel

Hégrisk

Tillagning av matrétter fran rétt kott, tillverkning av
fermenterad korv, falukorv, bacon, rokt skinka/kalkon,
tillverkning av konsumtionsmjclk, ost, fil, smér, mjdlkpulver frén
opastdriserad mijolk.

Bearbetning av rétt kdtt, rétt figderfa eller
opastdriserad mjdlk (enskilda produkter eller del av
sammansatta livsmedel)

Slakt

Konservering av animaliska eller vegetabiliska " .
9 9 Tillverkning av hel eller halvkonserver.

produkter

NedkylIning Nedkylning efter tillagning.

Beredning /bearbetning av vegetabilier Férpackning av grénsaker i modifierad atmosfar.
Mellanrisk

Tillverkning av pastasallad, smdrgésar, smérgdstartor,
graddtartor Tillagning av fiskrétter, tillverkning av sushi, bitning
av fisk, paketering av fisk, tillverkning av glass, fil, smér, ost,
mjdlkpulver frén pastdriserade produkter (mjdlk och agg),

Bearbetning /beredning av bearbetade animaliska
produkter, ré& fisk®, dgg** eller pastdriserad mjslk
(enskilda produkter eller del av sammansatta

livsmedel)
skivning av skinka, bitning av ost, rivning av ost, injicering av
ost.
Beredning /styckning/malning av rétt kot Marinering eller styckning av kétt, malning av kéttférs.
Aggpackeri med tvétt
Lagrisk
Infrysning och/eller blanchering Infrysning av rétt kétt, infrysning av ré fisk, blanchering och

infrysning av grénsaker, infrysning av bar.

Tillverkning av sylt och marmelad

Tillverkning av kosttillskott Tillverkning /fdrpackning av kosttillskott.
Mycket lag risk
Bakning Bakning av matbréd eller torra kakor.

Hantering av livsmedel som inte kréver kylférvaring Tvattning av potatis, férpackning frukt och grénsaker.

Aggpackeri utan tvétt

Tillverkning av férpackat vatten, &, lask, godis,
strdsocker, rostning av kaffe, malning av mjdl

*  ftillverkning av vakuumpackad gravad eller rokt fisk klassas som hogrisk.

**  pastoriserad dggmassa eller r&a dgg producerade i Sverige, Finland eller Norge. Bearbetning av réa

agg fran andra lander klassas som hég risk.



Tabell 3. Grossister och distributionsféretag.

Verksamhet och typ av livsmedel Exempel

Hégrisk

(exempel saknas inom denna kategori)

Mellanrisk

Hantering av varmhéllna livsmedel Transport av varmhélina livsmedel

Lagrisk

Hantering av kylférvarade livsmedel Lagring eller transport av kylférvarade livsmedel.
Mycket lag risk

Hantering av livsmedel som inte kréver Lagring eller transport av frukt och grénsaker.
kylférvaring

Hantering av frysta livsmedel Lagring eller transport av frysta livsmedel.

Tabell 4. Producenter och tillhandahéllare av dricksvatten genom en distributionsanléggning.

Verksamhet och typ av livsmedel Exempel
Hégrisk
Vattenverk som férséris av ytvatten eller E. coli/Enterokocker: > 10 per 100 ml
ytvattenpéverkat grundvatten Koliforma bakterier: > 100 per 100 ml
Mellanrisk
Vattenverk som fdrsérjs av ytvatten eller E. coli/Enterokocker: < 10 per 100 ml
ytvattenpéverkat grundvatten Koliforma bakterier: 1-100 per 100 ml
Lagrisk
- Vattenverk som forsdris av opaverkat E. coli/Enterokocker: ej pavisad i 100 ml
grundvatten

I .. . Koliforma bakterier: ej pévisad i 100 ml
- Distributionsanléggning

Mycket lag risk

(exempel saknas inom denna kategori)




Riskfaktor 2 — Produktionens storlek

Tabell 5. M&tt p& verksamhetens storlek fér olika typer av produktion.

Storlek Konsumenter/portioner per dag Antal sysselsatta (arsarbetskrafter)
a) Mycket stor > 250 000 -

b) Stor > 25 000 - 250 000 > 30

c) Mellan > 2 500 - 25000 >10-30

d) Liten > 250 — 2 500 >3-10

e) Mycket liten (l) >80 - 250 >2-3

f) Mycket liten (Il) >25-80 >1-2

g) Ytterst liten <25 <1

Tabell 6. M&tt p& verksamhetens storlek fér olika typer av produktion, fortscittning.

Ton utgdende produkt av

Storlek animalier, vegetabilier och Ton mottagen Distribuerat
sammansatta livsmedel per mjolk/ar dricksvatten, m3/dygn
ar.

a) Mycket stor > 10 000 > 100 000 > 100 000

b) Stor > 1 000 - 10 000 > 10000 - 100000 | >10 000 - 100 000

c) Mellan > 100 -1 000 > 1 000 - 10 000 > 1 000 - 10 000

d) Liten >10-100 > 100 -1 000 >100 -1 000

e) Mycket liten (I) >3-10 >30-100 >10-100

f) Mycket liten (Il) >1-3 >10-30 -

g) Ytterst liten <1 <10 <10

Riskfaktor 3 - Konsumentgrupper

Anlaggningar som producerar livsmedel som huvudsakligen &r avsedda att konsumeras av personer som
tillhor kansliga konsumentgrupper tilldelas extra riskpoéing. De grupperna &r mer utsatta for faror och kan
f& allvarligare symptom och/eller &l ldgre doser nér det géiller de mikrobiologiska och kemiska farorna.

Till de kdnsliga konsumentgrupperna réknas:
e barn under fem ar

e personer med nedsatt immunférsvar (till exempel patienter pé sjukhus, personer boende i dldreboende,
gravida)

e personer med livsmedelsrelaterad allergi och eller annan dverkénslighet mot livsmedel

11



Beriikning av riskklass

Varije riskfaktor genererar ett antal podng. Summan av podngen ligger till grund fér placering i en riskklass.
Riskklassen berdknas genom att en verksamhet klassas in i tabellerna 1-6, se nedan, och att resultatet

darefter fors in i tabell 7.

Den verksamhet som bedrivs i anlaggningen (riskfaktor 1) tillsammans med verksamhetens storlek (riskfaktor
2) och om livsmedel produceras till kénsliga konsumentgrupper (riskfaktor 3) genererar varsin riskpodng.
Summan av dessa riskpodng bildar sedan grunden for inplacering i riskklass 1-8, se tabell 8. Riskklassen

utgdr darefter en del av berdkningen av kontrolltiden.

Tabell 7. Riskmodulen med dess férdelning av riskpoding fér olika riskfaktorer.

Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livsmedel Riskpodng

a) Hégrisk 45

b) Mellanrisk

c) Lagrisk 15

d) Mycket lég risk 5

Riskfaktor 2 - Produktionens storlek Riskpodng

a) Mycket stor 55

b) Stor 45

c) Mellan 35

d) Liten 25

e) Mycket liten (l) 15

f) Mycket liten (Il) 10

g) Ytterst liten 5

Riskfaktor 3 — Konsumentgrupper Riskpoding

Producerar livsmedel till kdnsliga konsumentgrupper 10
SUMMA:

Tabell 8. Riskklasser, riskpocing och den tid som ges enligt riskmodulen.

Riskklass Riskpodng Tid (timmar)

1 > 100 26

2 90 20

3 80 14

4 70 10

5 60 — 65 6

6 55 4

7 35-50 2

8 <30 1

12




Informationsmodul

Tabell 9. Kontrolltidstilligg i timmar i férhéllande till orsak till kontrollbehovet och verksamhetens storlek, samt
exempel pd verksamheter. Begreppen i tabellen férklaras nedan.

och mérker /férpackar inte

Orsak till kontrollbehov | Storlek Ifon!ro.!l- 5
q I tidstilligg Exempel pa verksamhet
vid anldggningen (se tabell 5 o 6) (timmar)
a - mycket stor 8
b - stor Industri utan huvudkontor
Utformar mdirkning samt ¢ - mellan 6 Importdr som dversdtter mérkning
méirker /férpackar d - liten
livsmedel e - mycket liten (1) Butik med egen tillverkning (till
f - mycket liten (Il 2 exempel matlédor)
g - ytterst liten
Huvudkontor
Utformcr{nqunmg.men Oberoende * Ir’nportorer som tar in fardigmarkta
méirker /férpackar inte livsmedel
Matméklare
a - mycket stor 4 Legotillverkning av livsmedel p&
b - stor uppdrag av annan
c - mellan 3 livsmedelsforetagare
Utformar inte mérkning d - liten Livsmedelsféretagare som fillverkar
men méirker /forpackar ett livsmedel men som fér fardigt
i del mdrknings-underlag frén ett
fysmede e - mycket liten (1) huvudkontor
f - mycket liten (Il) 1
- viterst liten Butik med egen tillverkning men med
9y centralt styrd mdrkning (grillad
kyckling/ bake off brsd)
Utformar presentation Frist&ende restauranger
men mérker/ férpackar Oberoende 1 Cateringverksamhet
inte livsmedel E-handel
a - mycket stor
Utformar presentation b - stor 1
men mérker/frpackar ¢ - mellan Dricksvattenanldggningar
inte livsmedel d - liten ggning
(Dricksvatten) e — mycket liten(l) 0
g — ytterst liten
Butik med enbart férpackade
livsmedel
; ; Franchise-rest
Utformar inte presentation Oberoende 0 ranchise-restauranger

Skola med centralt framtagen
matsedel

Kyl- och fryshus

* Kontrolltiden anpassas efter behov. Behovet baseras pé bland annat hur ménga olika typer av produktgrupper och storlek p& sortiment

livsmedelsféretagaren har.
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Erfarenhetsmodul

Det finns tre erfarenhetsklasser A, B och C, som direkt speglar kontrollbehovet vid en anléggning enligt

nedan.

Tabell 10. Erfarenhetsmodulen, med de kriterier som ska tas hdnsyn till vid inplacering i erfarenhetsklass.

Erfarenhetsklass A

Myndigheten bedémer att anlaggningen har sé bra férfaranden fér att producera sékra livsmedel att
kontrollen och dérmed frekvensen kan minskas.

Kriterier:

Kontrollmyndigheten har granskat stora delar av féretagets férfaranden for att
producera sdkra livsmedel. Férfarandena &r val implementerade i verksamheten och
myndigheten har genom verifierande kontroller konstaterat att det fdljs.
Livsmedelsforetagaren arbetar for att tidigt sjalv upptdacka brister i systemet och i
verksamheten. ;&tg(’jrder vidtas omgdende dé& brister upptécks.

Myndigheten har endast noterat ndgon enstaka avvikelse eller ett f&tal mindre brister
(iakttagelser) vid kontroll p& anldggningen. Livsmedelsféretagaren atgérdar dem
omgdende d& myndigheten pdapekar det. Avvikelserna ér inte dterkommande.

Erfarenhetsklass B

Normalldget. Alla nya

anldggningar placeras i erfarenhetsklass B.

Kriterier:

Livsmedelsféretagarens egna férfaranden fér att producera sdkra livsmedel bedéms
fungera trots mindre brister. Vid verifierande kontroller visar det sig att systemet trots
allt fungerar bra i praktiken och har bra effekt.

Myndigheten noterar nagra avvikelser vid kontrollen, och livsmedelsféretagaren
atgdrdar det kontrollmyndigheten har noterat och pépekat.

Erfarenhetsklass C

Myndigheten bedémer att anldggningen har sa stora brister i sina férfaranden f6r att producera sakra
livsmedel att de inte fungerar i praktiken och inte ger den effekt som behévs, varfér den offentliga kontrollen
mdste forstdrkas. Om en sanktion har utférdats har den féranletts av mycket allvarliga avvikelser eller s& har
upprepade avvikelser inte &tgérdats. Har en sanktion utfardats kommer ytterligare kontrollinsatser att behdvs.
Behovet av planerad kontroll 8kar darfér pé den anlédggningen.

Kriterier:

Beslut om sanktion till exempel férelaggande har fattats grundat pé& att
livsmedelsféretagaren inte uppfyller livsmedelslagstiftningens krav.

Ett flertal avvikelser har noterats, féretaget saknar férfaranden fér att producera
sdkra livsmedel eller s& fdljs de inte. Extra kontroll har utforts, ndgra av avvikelserna
ar kvarstéende. Livsmedelsféretagaren &tgdrdar inte de brister myndigheten noterat
och pépekat.

Erfarenhetsklass B @r normalfallet och utgé&ngspunkten for klassernas tidsfaktor. Det &r jamfért med den som
tiden dkas eller minskas med 50 % enligt tabell 11.

Tabell 11: Erfarenhetsklassernas tidsfaktor.

Erfarenhetsklass

A B C

Tidsfaktor

0,5 1 1,5
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